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. La mamoca com’® noto, & una planta perenne “dei tropici,. appar- )
’ tenente alla l’amlgha udelle Euforblaoee, genere. Maruhot di. Adanson.

Numerosxssxme sono le specxe coltivate dx questo genere (1), ma le
piit note e.quelle commermalmente 1mportant1 sono due
a) Mamhot utlllssma Poht- (detta anche M “edulis Plumier, ]atropha
M. Lmn.,. ]ampha M, Knuth e ;. m ital., mamoca amara), o
b) Mamhot duleis Balllon (detta anche M, ptrlmata Mhller Arg,
M Azp: Pohl Jatropha dutcxs Rottboll .5 in. 1tahano. mamoca dolce)

5P1anta 51m11e sotto alcuni as‘pettx al ncm(') 1a mariiOCa e un’arbusto
*di altezza variabile da m, 1,50 a m. 3 e contiene nei suoi tessuti — come
: del resto” bgm euforbiacea — una lattice che, nel caso in questlone B
* grigio- -vetdastro, discretamente. ‘denso. € hon molto abbondante.. .
Alla Base della pianta, circolarmente e pre.ssoché alla superficie del
terreno, crescono-le radici tuberiformi amilacee carnose, brune o rossastre
all’esterno e bianche all’interno, che danno alla pxanta il suo grande valore
alimentare ¢ commercxale ) :

"Nella- manioca amara “esse, lunghe e grosse, raggiungono fino 1a -
f~lunghezza 'di un.metro’ ed un peso fino a 10 kg.; nella manioca dolce
ésse hanno, di regola dimensioni piix ndotte

La composxzxone chxmxca delle radlm tuberose & estremamente ‘varia-

N

(1) Nel solo Brasile se ne Contano 130 circa ed alcune di esse forniscono buone
qixahta di cauccili: dalla Manihot Glazicwn Midler-Arg., mopna'dal\ Rio- Grande do
Norte, st ‘ottiene il cosiddetto Ceard, dalla Manihot dwhot*oma il Caucczu ]equte e,
infine, darl]a Manihot piahuyensis il . Caucciit de Piaui.

’
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E T ‘LA GEOGRAFIA DELLA MANIOGA . — .

bile ¢ dipende in alto grado oltreche dalla specie, dall eta delle radici -
stesse e dall’epoca m cui furono tratte dal suolo (2) '

- Per il valore delle sue rad1c1 tuberizzate e per la semplicity della -
sua coltura per la sua grande- resistenza alla siccita durante periodi “di.
tempo molto lunghi, e, di norma, agli insetti; per le-sue molto .ampie
p0591b1}1ta i adattamnto a c’hma €- terreni d1ver51 nell amblto tmmcnle
la manioca pud, a ragione, def‘rmrsl Ia ‘pataly dei tropici.

La durata Vde}}a vegetazione, nonche il rendimento in amido delle sue
radici, sono” soggetti a variare notevolmente sotto' 1’influenza del clima,
ma si & nel vero afferman-do che la. pianta da rendimenti apprezzabili in
tutta la fascia tropicale *limitata . sia d sud che a nord dal 30° parallelo,

vegetandow ad altitudini: che all’ Equafure vanno dal livello de] mare fino

' i 2.000 m. (benche i rendimenti restino’ apprezzablll soIQ ‘fin verso- gIl
800-900 m.) e che, gradatamente abbassandesi verso lé f’at“tudlm piit
alte al parallelo hm:te non superano i 600 m. G

‘La manioca prospera bene nelle ¥one “dove vengono coltivatic cotone

tabacco e canna da zucchero; risultati negativi hanno avuto i tentat1v1 di
“acclimatarla in climi extra- tropxcah

Come alla patata, ogni terrenio le & & ‘adatto ed essa pub vivere sia su

suoli. umidi (ma non troppo, tenendo le radici a marcire}, sia- compatti, sia

* argillosi; preferisce perd_quelli. soffici, leggeri, ricchi di materie orga-.
> niche, e quelli siliceo- argillosi, che conservano fresco il sottosuslo, ma che
-siano ben drenati. Prestand051 moltre molto bene ad .esere coltxvata nei
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. (2). Essa pud considera‘rsi,‘,jp ognx caso, aggirantesi sulla segugn’te_,,\medxg :

oy

! . NERCER
3 .
[N Radici freégche = Radlcl esslcdate . \
& ¢ pelate < .- al sole
N IS S R R b e Y 2 LN
e : o i ' Lo Ty Lo
A - Acqua_ - E 70,75 12,00 .
: . Amido e destrina 21,44 - . 76,00 RRtEANS
Proteine . P - 1,12 Lo\ 2,10 0
Grassi N KO XY . 0,80
Zuccheri B 5,13 . A, 2,00 .
-Cellulgsa - R - oL S IO L
" Ceneri e sostanze”” |, o -7 AR e
non calcolate _ Cool om0 ) 200

E’ .qm ancord da sottohimare ‘come- particolare 'di altissimo interesse, il fatto che
trd i massimi prodotti amilacei ta manioca dia — dopo l’arr\ow-root — Ja p1u alta
percemualc d1 amldo :
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* terreni o ‘ﬁiﬁﬂscimento recente pub dtrs1 <h’ essa costltlllsca la coltura
dei terreni nuovi. . .

, - Per ‘evitare’ che le rad1c1 penetrmo troppo profondamente nel terreno,

- ostacolando cosi la raceolta, si preferiscono i suoli_ aventt in profondtta
. uno. strate ‘di ‘rocce pin compatte e resistenti.” ¢

Dove & possibile, si usa co'tivarg 1 manioca in terreni dt fondovalle
relattvamente secchi ed in legpero- pefndto ad- evitare sia che -marciscano
talee ¢ fadtct sia che le erbe-parassite si sviluppino troppo rapidamente.
o Lwsen det concimi - organici nelle piantagioni di manioca permefte, in
terreni poveri .e poco pmfondt _specialmente delle regioni a lunga - sta-
gione ‘secca; dt fayoﬂ’t;é }a soﬂ’tcxth del suolo col trattenervi una preziosa:
llﬂ'lldlta (3}5 ¢

La manioca: si adafta a dtﬁerentt condizioni di ploggta e,- pur non
tessen-dole gradite umiditd e siccith eccessive; pud “vegetare tanto dove ' la
~media. annuale’ di pioggia risulti mfertore anche ai 500 mm., distribuiti
in 4 mesi piovosi (purche la minima temperatura media~ corrtsponda ai
mesi non ptoVOSt) tarito dove si raggtungano anche i 3-4 mila mm. rtpartltt
in 10-11 mesi ptovosn

L’umidita dell’aria supplisce- in parte aHa carenza delle ptogge talche
le regioni costiere in climi-secchi, a causa della pili elevata umidita del-
I’aria, meglior’si prestano di quelie interne alla coltivazione della pianta,

‘Essa vegeta a temperature varianti da un minimo di 18° ad un mas-
“simo i 35°, con una media annua intorno ai 22° e che non sia soggetta
i -troppo- ‘notevoli vscillazioni, - -

In Brasile:la manioca & coltivata in’zone con temperature osctllantt'
fra i 20° ¢ i 35° e ad altitudini dai 250 ai 600 m. adattandosi alcune
specie, come 1a M. dulcis, meglio ‘délla M. utilissima a temperature ptu
moderate é spmgendos1 qumd1 a latitudini piti alte, negli Stati meri--
_dionali, i o S . :

_ ‘,3,.5-5La' propagazione della manioca, pur essendo possibile per se-
. minagione, avviene. normalmente per wvia vegetattva a mezzo ciod di
talee, le quali, tagliate da steli' di piante giovani pili facili ad attecchire,
- in lunghezze varianti da 15 a 25 cm., vengono infitte verttcalmente o leg-
_germente inclinate; nel terreno Questo deve essere accuratamente pulito

-ed. arato in solch1 distanti 1’uno dall’attro circa un metro, ‘profondi da- -

20 a 25 cm., - ottenendosi con tale profonditd ‘i massimi rendtmentl in
peso delle ra-dtct

La manioca matura in penodt dtversamente 1ungh1 di tempo e va-

\nantt da -8 a 14, a 18 ¢ perfino a 24 mesi, con un pertodo medio, per

" la- pilt parte delle specie, i 10-18 mesi. Di rapida crescita, abbtsogna _

solo di poche zappature ¢ di un paio ‘di sarchiature, onde eliminare le

erbe infestanti,-da quando abbia raggiunto i 50-60 c¢m. dal suolo e limita-

_ {3 La ‘manioca mon & di morma esigente in fatto di fertilitd del terreno: ma ove
il .suolo st -froppo scarso in principi vitali o dove essa sia 'stata consecufivamente
pidntata per pilt guni, Sono necessarie buane concimature siz naturali, sia ‘chimiche.




LA GEOORAPIA .nsiu.mnmr ,

tamente ai- primi tre mesi di vita; dopo tale perxodo 11 foghame della
pianta- & gia sufficientemente sv11uppato da ombreggiare pressoche inte-
ramente |'area piantata, soffocando quindi la crescita delle erbe.. .infestanti.

Particolari forme a sviluppo rapido e di poca’ altezza.-sone coitivate
dove lo sviluppo delle erbe .infestanti sia .agevolato da c1-1m1 partlcolarl

Ad ‘evitare, inoltre, che in regioni soggette a venti vi lqau i tuberi
possano essere strappati .dal suolo, si usa procedere alla potatura  della
pianta; e talvolta se ne asportano anche i boccioli; onde agevolare, con
sottrarli ai frutti ed ai semi,” ’accumulo’ nei tuberl degli elementi di
riserva, - ATRS ‘

- Colture  diverse sono pratlcate 51a in rotazxone che contemporanea-
mente a quella. Jella.manigca, In- -rotazione si coltivano, ad es., 1’arachide

{specie in Africa e nelle Filippine), le legutnmose €.la canna da zucchero o

(ad es. alla Riunione).
" Si . coltivano contemporaneamenrte mals fagxoh €. tabacco e-d
questo caso ‘la nostra pianta costituisce la coltura prmc:pale ,rappresenta

invece, quella secondaria —- -istituita -allo SCOpO dl -COprire.: i <asti dei

primi anni Almproduttm delle piantagioni —  se coltivata assieme al co-
tone ed ai banani - (Africa), alla -yerba mate (Sudamerlca) alla palma
da olio (Malesia) ed all’Hevea.

_La raccoltasi effettua estraendo. 2 mano le radici dal terreno “un uomo -
Pud’ con un lavoro di 10 ore, estrarne intorno ai 10 q.. . :

A Giava vi'si procedc dcrpo 10 mesi; alla Riunione dopo 18 24 mesi;
1 Madagascar dopo 15; in Malesia, dopo 10-20 mesi, 4. ..seconda delle
spec1e in Brasile, dopo 10-18 mesi.

Le radici -estratte  tendono, perb a decompor51 molto rapldamente, o

& quindi avveduto lasc1arle nel terreno per un ce&rto mrmdo ‘ben
mteso non eccesswamente lungo (riscontrandosi  percentuali in - amide
molto basse sia in radici gxovam che troppo vecchle) € raccogherle quindi, -
via via che e necessario, ' .

In tal guisa le raedici si- conserveranno meg‘ho se ne aumenterh
almeno” entro certi limiti, la quantitd di fecola e si ofterry la dlmmuzwne
del glucosnde dell’acido CIamdl'lCO 4. b

Terminata la raccolta, compresa quella dei” frammentl di radn‘:f Uresi- .
duate, che vengono sommiinistrati -al bestiame, si bruciano gli stéll delle
piante, ottenendosi cosi il duplice .'stopo di.eliminare i parassiti e di
fornire al terreno, con le ceneri, un ottimo fertilizzante.

.1 rendimenti’ per ha. risultano estremamente - variabili “in connes-
sione, appunto, a molteplici fattori; esst: risultano in ogni caso pil elevati_
nelle piantagioni a scopo mdusmale 0 dove la tecmca agmcola sia pil
progredlta {5). , .

Y

@ V. §4 : - :
(5 Ecco i rendl.memx miedi in tuben per_ha. ed in kg. per alcimi Statl e
territori, del Brasile, per il periodo 1945:1940.: Amazonas, 23.427; Guaporé, -19.894;
Acre,. 18.312; Rio Grande do Norte, 6 1015 Marmhzo 10, 106 (8011¢ttuw del Brasile,
Roma, o!tohre 1950). oo ) . : -
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‘4., = dtenklisi chimica dei tuberi mette sempre in evidenza la presenza
dl una quantita molto vanablle d1 un velenosxssmo g}ucusmde cxamdnco,
- la Mamhot,ossma ’ .
Questa della velenosita de1 mberr dx mamoca é una questxone molto:
-_controversa; ed: & proprio in base a talé tossicitd che. si soghonq distinguere
le manioche nel .modo esposto all'inizio di questo lavoro. ° )

La Matuhot‘utllzsszma che va infatti Sotto il nome di venenosq o brava
(dal latlnm.prwus) sarebbe capace di sviluppare forti quantita -di acido
cianidrico ed womini ed animali ne morirebbero al manglarlfe quella
-dolce o -mansa, invece, sarebbe rnnocua contenendo una minima dose di
glucos1qe qumdnco : :

Ma qu@ oriterio - dlstmnvo deve essere usato con molta -cautela

P poichg, in merito alla tossicita delle radici tuberos¢ di manioca, si & fatta

- una. grande confuswne nata dall’equivoco di parlare md-:ﬁc;rentemente di
acido cianidrico e di glucosxde dell’acido cianidrico. = '
E’ fuori dubbio che tutte le. plante di manioca contengnno 1] gluc051de
~ cianidrico sopra ricordato, ma solo ‘dalla scissione del glucoside pud essere
messo ‘in' liberta 1’acido cianidrico, altamente tossica. = -
Daltra:.parte questo veleno, per essere estremamente volatrle &

. facilmente: eliinato con l’essiccamento in forno o mediante esposizione

al sole (bastano anche 36 ore soltanto) 0 Ilava1ura e spremxtura della polpa’

dei - tubéri sminuzzati.

, - Ma la-diastasi che interviene a- scmdere il g]uc<>s1de cmm-drlco per-
marne per. molto tempo anche’ nei prodotti essiccati, pronta ad ‘entrare-im

" ‘azione non. appena i prodom essiccati vengano trxturatl in’ ambiente umido,

cid che avivene; ad es., nella bocca durante la’ masticazione.

Ora il diatto: smgolare che rimangano in vita vomini e animali che .
si siano ‘cibati«di- radici- crude contenenti una percentuale di glucoside, la
cui scissioie jibererebbe circa 100 mg. di acido cianidrico, dose gid questa
~di gran lunga-letale per I'uomo, pud essere spiegato soltanto dalla presenza

di un agefite sconosciuto, tha certamente’ esrstente negh orgamsml v1vent1
il quale bloeca 1’azione dellg dlastam

Si pud qumd1 aﬁermare che esiste solo una tossmlta potenz1avle ¢ che
le varig ‘specie di manioca si dovrebbero r1condurre a una soltanto, la
B Mamhqhutdlssnma : , :

" Lesistenza di planfe a tuberi dolcx e d1 piante "a tuben amari & dovuta '
a vari Fatterit ‘quali la fertilita del’ suolo il metodo di coltura il clima,
laltltu-dme i eta delle radtc} ecc, S

Ry ' .

La manioca conta i ‘sitoi nemici - tanto nel regno animale (danno-
sissimi { topi, ma soprattutto.gli insetti) quanto in quello vegetale (funghi)-
€, pure se di massima non senamente tuttl gli orgam della annta possono
essere colpiti.

Tra gli insetti la cosidetta Przmavera della -manioca & certo uno del
piit: pericolesi; perche pub distruggere in-breve tempo mtere ‘piantagioni,
dworandolfe foglie e'i genmogh delle plante mentre gli -steli, dovunque
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[a pianta sia coltlvata sono’ attaccatl dal Lecamum hem;sphermum paras-' :

sna anche de} caﬁe

Y eY o

- Anche i parassm del regno vegetale causano malame mraamente

pencolose T el
11 fuoco della ma{uoca 11 cui agente non ¢ ancora conﬂs’cxﬁto attac-
cando il fogliame, lo riduce comie se’' una flammata -Jo avesdd iwampato

Una malattia — osservafa al Madagascar — & causata da in fungo il

* Phaeolus ‘'manihotis che, invadendo col m1ce110 la’ base degh stell e le ra-
dici, ne cagiona la putrefazmne

- Ma 14 malattia veramente terrlbr}e il vero ﬁagello che’ ha perﬁno
“spinto.a pensare alla. soppress:one delle piantagioni dove €sso mﬁerlsce
& il cosiddetta Mosdice” della wmaniaea the ‘attacca gli steli ‘e 1& foglie le
quah con l’estendersi delle lesioni, possono ndursx alle’ sole‘ nervature

essenziali. : , il
"Jn-. Py

Il rendlmento in ra-d1c1 delle piante malate v1ene cosl ad pssere se-“

nm‘hente rldotto quando non dxventa ad;dmttura nullo. V}ﬂ p

- La manioca va annoverata certamente tra le plante dl magglore

utillta che P'uomo conosca e rappreésenta .senza dubblo, insiemne; col: grano;

~con la -patata e col .riso — al quale soltanto & seconda come.:alimento
tropicale: — il nutrimento .fondamentale e, molto spesso 1’unico, di gran
parte dell’umanitd : il suo valore & solo paragonablle a quello de}}a patata ’
per le genti delle . regioni temperate (un ha. coltivato a manioca pad in- °

fatti nutrire in un anno perfino 40 mdmdul potendosi ‘raggjungere ren-
dimenti_ anche di 40.000 kg.). R o
L’importanza di- questa. prez:osa pianta
 vista commerciale, come quasi- _pari.a quella della camma da ‘#tcchero e
del caffé: -Bencha coltivazioné e consnmo ‘siano strettamente slocalizzati
nella fascia troplcale pure, da alcuni decenni, anche le zone:s%empetate
richiedono, con un continuo - crescendo, fortlssune quantlta di alctfm dei
suoj prodottl sia a scopo alimentare, sia, ed in misura-ben. maggxore per
~apphca210m industridli, le pilt svariate ed interessantl e
"Le popolazioni dell’Africa, dell’Insulindia, ma soprattutto dell’Amisfica
Centrale ¢ Meridionale — dove la coltivazione della pianta & andata di
_ continuo progredendo anche nell’intento di ridurre. in qualche. modo le
_ forti importazioni di frumento dall’estero —= 'si cibano abbondéntemente
delle sue radici sia allo stato fresco che cotte, essiccate o rudimiental-
mente macinate Queste radici .costituiscono, perd, in qualunque modo e
si prepari,’ un ahmento profondamente mcompleto per la grave carenza di
~ proteine (6) B,

RRITI

-

1 : \

down

(6) Mo]n degh abitanti di diversi Stati de] Brasﬂe, ove la mamoca prenarata
di consueto assieme ai. fagxoh rappresenta non - di rado !’unico -cibo, fe™ Mscono
‘in tale .quantitd — sia pef essefme ghiottissimi, sia” nel tentafivo’ di suppi#@iulla defi-
cienza i -sostanze proteiniche — da averne lg stomaco ‘eceezionalmente dilatato,

;\,, ; , ) _ ag’

stafa‘valutata gl punto di.
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1 pmwlpah prodom dalle radlcl della mamoca destmatl ad alimento
deglx uomini e degli animali, sono qui appresso descritti,

a) La ,fann;a (in Braslle, farinha) nei suoi diversi .tipi: si ottiene,
di norma, dalla torrefazmne «della polpa dei tuberi spremuti € grattugiati.
Essa costituisce, come si & detto, il prodotto base dell’alimentazione degli
abltantl nella quasi totahta delle regioni tropicali del globo... :

b) La tapioca - si ottiene. riscaldando su lastre di rame o di ferro il
glutine. conitenente il 309 circa di umidity, residuo della lavatura della
polpa di manioca : con-cid i granuli si gonﬁano € scoppiano assumendo poi,
col raffreddarsi, .13 forma di granelh bianchi, duri, translucidi, inodori.
€. insipidi.’ Si presenta cofme nna farina grossolana, ma molto digeribile e di
_grande valote etiergetico. Le migliori qualita e le piit forti quantitd proven-
gono <al Brisile (Stati di Rio e di ‘Bahia) e dalla Malesia (Singapore), ove
se ne distinguono - diverse qualita : ﬂakes (ﬁGCChl) pearl (tapioca perlata),
refuse (cascami). .

In Italia se ne fanno minestre e se ne preparano allmenn dletetlm

Della tapioca ¢ dell’amido importati negli Stati Uniti il 409 circa
viene impiegato nell’alimentazione umana sotto forma 'di budini e di bi.
scotti e nella pasticceria; il 30% deli’amido & ridotto in colla da legno
(superiore alle altre da:amidi- diversi); del restante 309% si fanno cerott,
salda per tessuti e carta, adesivi per buste da lettere ed una parte con-

siderevole _entra mella fabbﬂcazmne degli esplosm ¢ della- gomma per
sxgllh adesxw Lo . .

c) Le raspas (tem’tme brasiliano; in -malese'gaplek, in 'francese cos-
seltes) : fette dello spessore da 1 a 2 cm. in cui vengono tagliate le radici
di manioca pelate; esse si ‘essi¢eano, quindi, allo scopo di estrarne i 70%
circa dell'umiditd contenuta ¢ ‘infine si comprimono per diminuirné il
"~ volume. - Si-conservano’ moito a lungo senza alterar51 € sono eggetto d1
larga esportazxone 'specie da]l’lndones:a :

: d) La fartruz di raspas (farma di gaplek o di .cossettes) :. prodotto
della macinazione delle raspas ottenute da radici pelate € poi essiccate a
bassa. temperatura E’ ung. farina integrale ed & "unico prodotto dalle radici
di manioca che sia panificabile (7). '

e 1 glucosw si ottiene -dall’amido di manioca, partendo anche dalle
" raspas € si usa per fabbricare birra,- aceto, 11quor1 nell’industria dol-
~ciaria, ecc. (8).. '

{7) Essa puo infatti associarsi alla farina dx grano in dxscrete quantita varkmn
fino. al 20-25%, con buoni risultati. .

(8¥'Si fa cenno, qui di se-guxto, du altri pmdom commestibili in uso p.resbo alcune -
popolazioni indigene.

: .Cassareep (America Central-e) ottenuto bollendo fino 2 co-ncentrazmne il liquido
"velenoso, -residuc della fabbricazione dell’amido, si presents come umo sciroppo nero
- € ‘vischioso che serve di -base alla. preparazione di molte salse rinomate. Esso &
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f) 11 bagaco (termine brasiliano): &, tra i varl residui della fabbrica-
zione dell’amido di manioca, il solo che l'momo utilizzi e .consta di ¢id
che resta dopo aver estratto lamxdo dalle radici. Lo si impiega nell’alimen-
tazione del bestiame suino, equino, bovino e del pollame, dopo averlo essic-
cato e pressato, onde conserva.rlo agevolmente € renderlo pm accetto
-agli stessi animali,

g) Le hampas: termine malese che serve a designare i residui pitt
fini, e simili alta crusca di grano, impiegati largamente nelle provincie
della Federazione Malese ‘pér .alimentare i suini, mescolandoli a spez-
Zature e crusca dl riso, sansa di copra e di arachlde e a resti di pesce (i9)

I prodotn pilt 1mport,ant1 net campo delle applicazioni mdustrlah sOno
i seguenti: s

h) L’amido o fecoda (polvilho in Brasﬂe gaagao nelle F111ppme) in-
dicato talvolta col nome & arrow-root brasdumo col' quale si- distingue
anche Ja fecola di batata; & una polvere bianca ed insipida, dttenuta decan-
tando il liquido che si ricava dal lavaggio della polpa destinata all’otteni-
mento della farina; i granuli lavati ed essiccati, costituiscono i’amido,
1mp1egato per dlsparatl scopi .industriali e nella confezmne «i- torte, bi-
scotti e dolci. La pilt alta percentuale di fecola - & fomlta dalle mamoche
‘brasiliane (dal 18 al 239%).

i) L’alcool : ‘é_ ottenuto dalla fermentazione della fecola mescolata a
malto di mais o di riso, La manioca si allinea, quindi, oggi, accanto
alle classiche fonti dell’alcool — 1a canna da zucchero nei Paesi tropi-
cali e la barbabietola da zucchero in guelli temperati e freddi — ed

. accanto ai vepetali amilacei, come la patata in Europa, il mais negli Stati
Uniti ¢ I’arrow-root, specie in. Oriente, con ottime probabilita di suc- -

anche il primcipalé ingrediente <del pepper pot,pietanza ancora in- uso melle Antille e
nella Guiana britannica. Si dice che sia un efficace antisettico e si impiega per con-
servare a lungo ogni sorta di carme.

Cachiri : bevanda fermentnta pwpamata dagli abxtantx dell’Amazzonia.

Cazabe : cibo molto apprezzato e diffuso- nella. regione de; Caraibi, & costituito
da sottili schiacciate tostate, ricavate da radici grattugiate e pressate.

Dumbot : preparato in Liberia, si’ ottiene bollendo parzidlmente e pestando a
Tungo in un meortaio di legno le radici pelate fino ad ottenere una massa densa che si
torna a4 cuocere dopo averla fatta riposare qualche tempo.

Suman : frittelle preparate nelle Filippine com farina fresca di-_manioca. '
- w(é),vln alcune regioni — per es. nellIndonesia — si impiegano ‘piure, nell’slimen-
tazione del bestlame, e non di rado anche in quela umana, foghe fresche . e rami

teneri di manioca con favorevoli effetti circa le condiziani i mumnone degli animali
€, per ¢id che concerne le mucche, sulla produziome di latte:
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Cesso,’ wpotendosx deﬁmte seénza: dubbm supenore alla stessa canna da
zucchero £10).

1) L’aleool butxltco e lacetone prodotti che, ottenuti Ad'alla fermen-
tazione ‘butilica dell’amido contéenuto nei residui della macinazione delle
raspas, vengorio largamente impiegati netla fabbricazione degli esplosm
nell’industria del rayon, in quella dei coloranti, ecc ’ ~

 m) La desfrinaj: ricavata con procedimento analogo al precedente, si
- usa come succedaneo della gomma arabica nell’appretto e nello stampaggio
dei tessuti, nella collatura della carta, ecc.

"n) Colle e adesivi: analogamente a quanto avviene per le fecole di
altri amilacei industrialmente usate nella preparazione di colle e di adesivi,
la fecola di manioca, .che offre inoltre sulle altre vantaggi indiscutibili, &
molto adoperata- allo stesso scopo e pud fornire anche prodotti pregiati.
. Trova, inoltre una dlscreta utﬂlzzazmne nella fabbricazione degli esplosivi.

Ed infine, al di- 1 delle apphcazwm industriali e alimentari, la ma-
nioca & adoperata financo come pianta ornamentale, a causa del suo- fo-
gliame colorato; nelle Filippine, tagliatone. il mldollo a striscie, queste,
‘variamente tinte e umte servono a formare p1ttoresch1 tendaggi. Il succo,

(10) Da esperimenti effettuati nel Brasile si sono ‘ottenuti i seguemi rendimenti :
da 1 tonn. di canna, litri 60 circa di alcool; da 1 tonn. di radici di manioca, litri 180
circa i alcool € lﬁ.no a litri 200 circa da radici selezionate, Se me possono inoltre
ottenere ijtri 450 da 1 tonn. di residui della lavorazione di amido, fecola e raspa, senza
contare ¢he .cid che resta di quest’ultima operazione pud ancora essere. proficua-
mente utilizzato mell’alimentazione del bestiame. _

Esistono in Brasile varie distillerie che wbraggorno Yalcool dalla manioca : quella
di Divinopolis (Minas Gerais), che consumava, prima dell’ultima guerra, oltre 4000

. tonn. di radici con una produzione mensile di ,l‘itri 150.000 circa; quella della Fazenda
Piquete, nel Rio Grande do Sul, con litri 200.000 mensili, ¢ quellé di Nova Palmeira
con litni 120,000 e di S. Antonio con litri 100.800, nonché diverse piccole altre, avva-
lentisi di primitivi sistemi di estrazione, nel nord della Confederazione. Nel 1939 il
Biasilé produsse circa 8 milioni di litri |d1 alcool estratto dalla mamoca, equivalenti al
10% dell’intera produzione nazionale dj alcool.

L’alcool viene usatc oggi anche per miscelare la benzina, essendo stato. dimo-
strato che una miscela di quella col 10% di alcool a 97° fornisce un prodotto migliore
della stessa benzina pura. Il governo brasiliano, -onde diminuire le importazioni di

. quel carburante ed incrementare’-la produzione di manioca, dispose nel 1931 che si
‘dovesse mescolare ad esso il 20%-di alcool anidro. Ottimi risultati mel campo dei

motori agricoli sono stati pu.re oﬁtenun negli Stati Umm mediante mescolanze del
209%-30% d’alcool.

Pure dall’alcool di ma-moca si ricava, nello Stato di Maranhao la celebre acqua
vite detta fquira.

In Franela le grandi Usines de Melle, a Melle-Niort (Deux Sévres) ed altre
distillerie «che applicavano il cosiddetto procedimento amylo utilizzavano, per 1’estra-
zione dell’alcool, le cossettes di manioca del Ma-:lagascar e dell’A.O.F., mescolandole
a materie amllmcee -diverse.

Ma gid da tempo mon @& pil rpossubﬂe alle distillerie francesi di utilizzare ‘e
suddette materie amilacee pér la produzione di alcool a causa sia dell’alto-costo della
materia prima, sia del prezzo bassissimo accordato agli alcooll di questa origine dalla
Regia commerciale francese degli - alcooh
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infine, delle varieta amare si usa, mescolato a farina, contro i topi € con lo
stesso, 'si dice, alcune triblt avvelenavano la punta delle frecce.

7. - Prima di-addentrarci nello studio dnalitico dei prmcnpah paesi
p‘r'od-uttorl, -consumatori - ed esportatori i uquesto fondamentale prodotto .
tropicale, & opportuno accennare per. sommi capi ajla dxstrlbm mon-
" diale della coltura.

L’abbiamo chiamata planta tropicale, e la posmone astromomica dei
diversi paesi produttori & infatti -tutta compresa nella fascia tropicale, limi-
tata a nond ¢ a sud dai tropici, con piccole puntate al di 1a di tali limiti,
soprattutto nell’emisfero meridionale; e ¢id si plid dire quasi unicamente
per quanto concerne il Brasile, 1’Argentina ¢ il Paraguay. S

In questo genere di~ studl ¢ indispensabile dare la. superﬂcne totale
. coltivata ifi tutto il mondo : ma, se per molti-prodotti il compito & facile ed
il computo esatto, per la manioca ci si trova di fronte a difficolta quasi
insormontabili.

Alcuni paesi — per fortuna pochi — non danno _pur colnvandola,
cifre n& di superficie, n& di produz(fone altri si hmltano 4 dare l'area
coltivata. senza la relativa produzione; altri invece dinno la produzione e
non la superficie; altri, ancora, accomunano la superﬁcle col’oxvata 8 ma-
nioca con quella di- a]m prodott1

Ad aggravare la situazione, nmon & chiarito. per molti paesi se la
quantita prodotta si riferisca -al prodotto fresco o a quello essiccato, il
quale rappresenta il 40% circa del peso del prodotto fresco.

Si & cercato di ovviare, entro il limite del possibile, a queste man-
chevolezze, mediante la. consultazwne di tutte le statlsnche agrarie dispo-
nibili di futti i paesi interessati.

La F:A.O, ha soct:orso questi sforzi con ulterlon’ ricerche, per cui
— per la prima volta — si pud offrire um quadro, sia pure ancora soltanto
largamente approssimativo, della superﬂcre e della produzione mondlah
della manioca per il periodo post- -beflico 1946-48. '

. Per tutta la Terra si pud calcolare una superficie coltivata a manioca
intorno ai 5 milioni di ha., con una produzione complesswa fra i 370 ¢

i 380 milioni di quintali : c1f‘ra questa, che pone la mamoca tra 1 grandi
prodotti di interessé mondiale.

Trentaquattro sono i paesi che dinno cifre di superficie e di produ-
zione, di cui 18 in America, 17 in.Africa, 8 in Asia e 1 nell’Oceania.

Per quanto riguarda la superficie si ha la seguente distribuzione :
Africa 63,6%; America 23,2%; Asia 13%, Oceania 0,2%. .

Circa la produzwne 1’ordine si mantiene inalterato, ma I’Africa, pur
rimanendo al primo posto, perde il suo assoluto primato a tutto vantaggio
dell’Asia e dell’ America ; Afnca 41,8%; America 39%, Asia 19% Ocea-
nia 29%.

1 trentaquattro Stati di cui si hanno notizie sicure, pur essendo,
come si & detto, quasi interamente situati nelta fascia- con’tenuts ‘dui ‘tro-
pici, presentdnc- tutta una gamma di dlﬁerenzmzxom morfologiche, geolo-
giche e climatiche.

s S
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Nel‘l’ATUxerica Centrale coltivano maioca gli Stati dell’istmo e molte
isole. E’ perd -interessante notare come Cuba e la Repubblica Dominicana
concentrino 1'80% della superﬁcxe e il 80% della produzwne di tuth i
Paesi coltivatori centro-americani,

Ancor pitt preminente appare la posizione del Bra51le tra i paesi
«dell’America Meridionale : paesi distribuiti su tutti i versanti, sia su quello
caraibico, sia su quello pacifico e atlantico. Quest’altimo .ha una netta pre-
valenza, per la grande superficie e 1’enorme -produzione degli Stati bra-
siliani, che «da soli danno oltre 1'85% della. superficie e della quantita
prodotta in tutta ’America del Sud.

Tra i. paesi- africani ‘coltivatori, emerge il Congo«‘Belga (44% della
superficie africana) che; per la sagace politica agraria del Governo belga,
+ha-visto, negli ultimi anni, aumentare a dismisura questa coltivazione.
".. La produzione, specie quella relativa, & perd ancora bassa: il Congo
belga, infatti, da soltanto 1/3 della produzione africama. Molti altri paesi
africani seguono il Congo nella diffusione di tale coltura, tra i quali vart
territori che fanno parte deil’Unione francese o delI’Impero britannico,
{specie Nigeria, Tanganica ¢ Uganda). '

Nel mondo. asiatico, 1a-coltura della manioca & concentrata nell’ambito
monsonico. Netta ¢ 1a supremazia dell’Indonesia, soprattutto nel campo
della produzione (il 90% circa della produzione complesswa asiatica, che
si ricava dall’ampia distesa dei territori da Ceylon alle Filippine),

Nell’Oceania, ’'unico paese per il quale si posseggano dati certi sono
le Isole Figi: nel quadro mondiale esse hanno peraltro ben poco peso,
pari- allo 0,29%, tanto per la superficie, -quanta per 1a produzione.

8. - Abbiamo wvisto- come i paesi americani coltivatori di manioca
che ‘diano qualche dato di superﬁc1e e di produzione, siano in totale una
ventina. II .maggior numero di essi si trova nell’America centrale. Dei
paesi di terraferma coltivano manioca Messico, Salvador, Guatemala, Hon-
duras, Nicaragua e-Panama; delle isole, tutte le Grandx Antille (Cuba,
Haiti, Giamaica. e Portonco) nonche alcune delle Piccole Antllle (Gua-
dalupa Barbardos, Martinica, S. Vingenzo).

Benchd notevole sia il snumero dei paesi coltivatori, tuttavia per
quanto riguarda sia la superficie sia la- produz’iorne siamo di fronte a valori
molto modesti : la produzione supera di poco 1'19% del totale mondiale;
per la qual cosa si pud affermare che nell’America Centrale, la manioca,
pur essendo di coltivazione antichissima — $i 'tenga presente che uno
dei nomi con cui si designa la pianta, e cio® quello di Cassava, & di origine
centro-americana, usata soprattutto in Ham — non & uno dei prodotti
tipici, L’Amenca Centrale ha un ruolo di primo piano per altri prodotti,
soptattutto caffée, zucchero e banane, tutti di piantagione di ongme abba-
stanza recente e «i larghissimo consumo internazionale. La manioca, in-
vece, interessa in questa parte di mondo, € nella’ magglor parte dei casi,
soltanto la nutrizione degli indigeni.

Delle Indie Occidentali, le isole che harino notevole importanza per
la coltura della manioca, fornendo grosso modo, i 3/5 della produzione
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centro-americana, sono Cuba e Haiti, questa nella sua Sezione orientale
costituente ta Repubblica Dominicana, paesi che affidano oggi la loro im-
portanza economica soprattutio allo. zucchero, al caffé e al tabacco. Per
'S. Domingo, la produzione della manioca ha, tuttavia, un interesse note-
vole, sia perchd con i residui della fecola si prepara un piatto nazionale
chiamato casabe — che figura abitualmente sulla mensa dominicaha e
che costituisce 1’alimento favorito de| contadino, — sia perche, per la
crescente esportazione verso gli Stati Uniti, la superficie ¢ la.produzione.
sono andate costantemente aumentando : la superficie 2 salita da 56.000
ha. nel periodo 1934-38 a 73.000.ha. nel 1946-48, mentre la produzione,
per gli stessi periodi, & salita da 1.000.000 a 1.500.000 q.

A Cuba la superficie ‘complessiva si aggira sui 77.000 ha.; distri-
buiti in tutte e sei le provincie dell’isola, con prevalenza per quelle del-
I’Avana, di 8. Clara e dell’Oriente che, nell’insieme, forniscono 1'85%
del totale. Nonostante la notevole produzione, quest’isola non ha perd che
un’importanza trascurabile ne| commercio internazionale della manioca.

Di ben maggiore interesse si presenta 1’America Meridionale, che.
rappresenta da sola oltre 1/5 della superficie complessiva mondiale colti-
vata manioca e circa i 4/10 della produzione totale. Quasi tutti i paesi -
sudamericani praticamente coltivano questa pianta, ma fra tutti emerge in
maniera indiscutibile il Brasile che, per superficie e produzmne rappre--
senta oltre i 4/3 del totale sudamerlcano : -

La superficie coltivata a manioca presenta nel Brasxle un mcremento
continuo, tantoche dai 321.000 ha..del periodo. 1934-38 si passa ai
906.000 ha, del 1946-48 (921.000 ha. nel 1048). Cosi pure la produ-
zione da oltre 46.000.000 di q. sale ad olfre 122 000.000 di q. nei due
periodi considerati (1),

Veramente interessante appare la distribuzione spaziale di tale coltura :
quasi assente nella sezione- centro-occidentale dell’altopiano (1% ‘del to-
tale), quasi assente nell’immenso Stato di Amazonas per la eccessiva umi-
dita ¢ la scarsita di popolazione, essa 'si difforde straordinariamente in - tutti
gli Stati della fascia costiera ed in quelli dell'immediato retroterra dal
. Para orientale fino al Rio Grande do- Sul. i

" Le grandi regioni morfologico-clithatiche in cui pud essere diviso

I’immenso territorio della Repubblica parteciperebbero al totale della pro-
~duzione brasiliana nella maniera seguente : Nord, 129 (nella quasi totalitd

la. produzione 2 data dallo Stato di Pard); Nerd-Est, 27% (con le pilt alte

produzioni negli Stati di Paraiba, Pemambuoo ¢ Alagoas); Oriente, 34%

(col valore pilt alto nello Stato di Bahia, che ha il primatd, seguito a
. -distanza da Minas 'Gerais ¢ Rio de Janelro) Sud, 26% (con le alte pro-
duzioni di S: Paolo, S. Caterina.e Rio Grande do 'Su'l, Stato, quest’ultimo,
che detiene, dopo Bahia, il primato nella Confederazione).

v

[

(t1) Nel 1949 il raccolto della manidea fu‘dn 130.149. 931 4., al - secondo posto

fra i grandi prodotti agricoli: di- queMa Re-pubbhca depo la canna’ da zucchero (Boll.
. del"Brasile, Roma, ottobre_1950).
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L’uso della manioca in Brasile appare cospicuo™ le diverse specie
di farina — da quella panificavel. a quelle tostada e verdadeira — costi-
tuiscono, soprattutto assieme ai fagioli, il principale aliments degli abitanti.
La tapioca, come pure la farinz e Pamido, sono prodottl di grande espor-
tazione tra i singoli- Stati dell’Unione. .

Che il consumo interno sia notevolissimo lo si desume paragonando
le cifre di produzione con quelle di esportazione: si osserverh, -atlora,
che la quantitd esportata non rappresenta, molto spesso, neppure 1’19
della produzione; e cid nell’intento di svincolare il Paese dalle importa-
zioni di frumento dall’estero. La farina di manioca viene, infatti, adoperata,
com’® stato gid detto, nell’abburattamento del pane e nella fabbrlcazwne
~det prodotti alimentari similari.

‘Nonostante cid, .la .quantitd esportata dal Brasile rimane sempre
_notevole, tanto da potre la Oonfedemmone tra i prlmlsSImi paes1 anche in
questo campo.

" Accurate rnicerche al riguando mettono in evxdenza fe. fortlssmme
osc111a21om nel quantltatlvo esportato nei diversi periodi :

Valore medio annuo’ 1919 23 167.000 q.’
» n w o 1924-28  61.600 »
». » » © 1929-33  51.767 »

» » o on 1934 38 140, 70G» -

Nel complesso dal 1919 a 1938 furono. esportati in totale circa
2.000.000 di q. di prodotti di manioca, cosi ripartiti : 85% farina di ma-
nioca; 7% tapioca (prodotta essenzmlmente negli Stati del sud specie a
S Caterma 8% polvilho, radici di manioca e fecola, .

Numemsn ‘¢irca ufia- ventina, sono i porti «’imbarco, dl$tr1bull‘l in
due’ gruppi prmcnpal : uno a nond est e l'altro a sud-est, a partire da
Rio de Janeiro per gxungere a Porto Alegre” per i pOl'tl di Samos e di Flo-
rianopolis. .

Se per la quant;th esportata il Brasile non sta né al pnmo né al se-
condo posto tra i grandi paesi esportatori (I’enorme produzione viene quasi
completamente consumata nel Paese), esso # tuttavia molto importante an-
che nel-campo del commercio per il gran numero — una ventma — di
Stan cui invia prodottl di manioca.

+ Ma, fra questi, otto ne emergono che da ‘'soli hanno assorblto nel
pemodo 1934-38, oltre il 97% del totale brasiliano esportato, pari a
552.000 q. circa, Essi sono, in ordine decrescente di valore ; Porto-
gallo, Gran Bretagna, Ax:gemma Belglo U.S.A., Uruguay, Norvegia e
Francia : cmque ciod, europei e tre americani.

La preminenza del nostro continente apparira chiara quando si ponga
~mente che gli Stati europei ricordati hanno assorhito circa il 709 di
tutte le esportazwm .brasiliane- con la_premimenza assoluta di tre Stati:
Portogallo, Gran Bretagna e Be]g;o che «da; soli’ harmo ricevito il 65%
del totale brasiliano. Tra duelli americani ficordati tiene il primo posto-
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VArgentina, segulta a breve distanza dagli Stah Unm- segue, distanziato,
‘I'Uruguay. Nell’insieme, questi tre paesi hanno assorbito nel permdo
1934-37 il 289 del totale brasiliano esportato. Va rileyata ia scarsa im-
portazione francese, largamente superafa da quella proveniente dai suoi

possedimenti africani. E’ invece norévole 'importazione belga integrata

solo in parte da quella che proviene dall’Insulindia. La necessitd di approv-
vigionarsi all’estero .di questa importante materia prima ha anzi. spinto,
come si vedrd piit avanti, I’industrioso Stato eurdpeo ad incrementare no-
tevolmente -la produzione nel suo possedimento congolese

Poca cosa & la coltura della manioca negli altri paesi sudamericani che,
nel complesso, per il periodo 1946-48, presentano una superficie di circa

140.006 ha., per quasi 1a meta offerti dal Paraguay, il quale in tal modo
" 8i pone al sécondo posto tra i paesi sudamericani, con una produzione di
_'8-10 milioni di q.; segue |’Argentina, con 30.000. ha, ¢ 6-7 wilioni di q.

Se il Paraguay cade nel dominio tropicale e subtropwale adattissimo
alla manioca, nella Repubblica Argentina, ensrmemente distesa in lati-
tudine — sino & toccare con ’estremo lembo sud latitudini & clima subar-
{tico, — la coltura della manioca si concentra, per chiara legge geografica,
totalmente nel nord e piit precisamente nelle provincie di Tucuman, San-
tiago del Estero, Corrientes e nei governatorati del Chaco d1 Formosa

e di Misiones.

La ‘coltivazione della manioca ha manteniito a tutt’oggi il carattere

"~ di coltivazione orticola Presso le popolazioni indigene che, assieme ai
coloni bianchi emigrati, la considerano, nei territori del nord, doro princi- \
pnle alimemto (12). ’

' Si deve tener inoltre presente che, nel complesso, in -molti Stati
~ sudarnericani ‘della zona tropicale ¢’®-oggi una tendenza ad ampliare la
coltivazione € la produzione di manioca perche quest’ultima partecipi sem-
pre pid largamente all’alimentazione delle popolazioni, in luogo dei cereali
€ ‘sapramrtto del"grano di genera'le' imporrazione dall’estero.

. 9; - Portata nel contmente nero da - mercanti di schiavi, 1a manioca
- §i & andata diffondendo in ‘tutti i paesi- della. fascia tropicale, soprattutto-
“inquelli prospmentl il Golto di Guinea, nel bacino congolese e nell’Africa
degh altipiani dall’'Uganda-al Mozambico paesi che, se presentano notevoli
" differenze nelle condizioni morfo!ogiéhe, hanno perd fytti un clima equa-
toriale o subgquatoriale.
Alle régioni continentali si debbonro aggungere sempre nellg fascia .
torrida, molte isole ¢ gruppi insulari, tra cui Madagascar.
In Africa 1a -coltivazione della manioca ha avuto per lungo tempo
SN’ m:portanza essenziale locale, per I’ahmentazwne .dell’elemento indigeno;

(12) ‘La c.hxpa, w pnrncohre tipo. di pade preparato con farina di manioca &
~ formaggio, € venduta dappertutto presso e popolazieni .di Corrientes, Misiones, For-
‘mosa ¢ Chaco, che ﬂ’app.remmw e ne consumano a tal punto, da essere comnsiderats
da quelle il mezzo che, nsieme col mate e ool tabacco, rende possidile la loro esi-
stemza,
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soio in quest1 ultimi tempi si nota un promettente nsvegllo della coltura,
su basi razionali, onde permetterne una  sempre maggiore esportazione;
principalmente verso i paesi europei. E’ interessante notare ai riguardo

_ come acquirenti di questo prodotto siano soprattutto le potenze europee

che posseggono vasti territori in Africa: cosi le esportazioni cengolesi
sono dirette verso il Belgio, quelle del Madagascar e di- altn temtorl del-
I'Unione francese, verso. la Francia, ecc.

Anche per la- manioca, dunque ‘PAfrica va assumendo un ruolo

- sempre pill importante, cid che si verlﬁca pure per il caffé, il cotone;

I'arachide, ‘ecc.

Nel comp‘Psso, la superficie r'oltlvata 2 manioca nell”Africa super -
largamente i 3.000.000 di ha., equivalenti ad oltre il 60% del totale
mondiale. La produzione complessnva si aggira intorno ai 150-160 mi-
lioni di q., corrispondenti ai -4/10" del totale mondiale; tali cifre, da pren-
dersi sempre con la dovuta cautela, si riferiscono al” perxo-do 1'946-48 E”
alla testa il Congo Belga con 1. 400 000 ha., cui seguono le regioni della
Guinea, dal Senegal al Camerun, ¢on circa 1 000.000 d1 ha.,-quelle del-
T'Africa degli altipiani orientali, con oltre 600.000 ha., e infine le isole,
con la netta premmenza di Maadagascar con 263.000 ha.

Paése. del pili promettente avvenire, il Congo Belga basa eggi la sux
1mportanza nel campa agncolo su caﬁé cacao canng da zucehero legni
preziosi, -cauccill.

Recentemente il ‘Governo della Colonia ha predlsposto wftpiano de-
cennale per lincremento della coltura della manioca, onde il prodotto dalla
fase puramente alimentare per gll indigeni passi nel ruolo degll articoli dl
larga esportazione. .

. La coltura- ha avuto un aumento straordinario, passando & 204 000
ha. nel perfiodo 1934-38 a 1.392.000 ha. nel 1946. :

La produzione supera oggi i 47.000.000 di q.

L’intera -esportazione del Congo & diretta nel Belgio, ove i prodotti

~

della manioca vengono largamente usati nella. fabbricazione di tapioche e,

di amido, nonch¥ come alimento per il bestiame (13)

I paesi p!‘OSplClenﬂ il Golfo di Guinea che ci interessano sono i ter-.
ritori dell’A.O.F., i possedimenti britannici ‘della Sierra Leone, Costa

d'Oro, Nigeria, nonch% i due terrlton di amministrazione fiduciaria del
Togo e del Camerun.

Primeggiano nel’A.O.F. la Costa d’Avorio, 11 Dahomey e la Guinea;
tra i possedimenti ‘britannici primeggia ta Nigeria.

Una detle ‘zone pii1-importanti per la coltura della manioca & costi-
tuita, nella Costa d’Avorio, dalle aree diboscate del cerchio delle lagune
tra Abld;an ¢ Grand Bassam, ove la coltura del banano di soltanto scarsi
rendimenti a causa del terreno sabbxoso e povero i prmcnpi azotah

613) L'area a manioca del Basso Congo si completa nella contigua’ A B F con
Paltopiano del Bateké (Medio Congo), esteso da O a E pef 250 km. & da N'a S per
per 500 -km., alto da 600 a 800 m., ove la mamioce stessa COstltunsce la principale
coltura ahmemane della popolazione md}gena



TA: GEOGRARIA DELLA MANIOCA

-Seguono, ad oriente, i paesi degli altipiani; con i pit alti valori nel
Ruanda AJrundi (121. OOO ha. e 849 milioni di q.); nell'Uganda (186.000.
ha. €67 milioni di q.) ¢ nel Tanganica (321 000 ha. e 11-12 milioni
di q.) (14).

. Il quadro della produzione africana di manioca si completa coi dati
, dell’isola-di Madagascar, che si trova tra i grandi paesi produttori, e soprat-
tutto esportatori, dei prodotti di manioca. La coltura fu iniziata in que-
. st’isola intorno alla meta del secolo XVIII, importata dall'isola della Riu-
nionie (Bourbon), che tanta importanza ha avuto anche nella storia del
caffé in Africa. La superﬁme complessiva -si aggira ora .sui 260.000 ha

€ la produzione, intorno ai 13 milioni di q.

La coltura ha avuto incremento a partire dail’anno 1908, epoca in cui-
fu decisa labohzlone della tassa che gravava sulle importazioni in Francia

Dalla costa d1 nond-ovest (bacini dei flumi Sambirano e Mohavam) la
coltura si & portata, dal 1911, sulla costa orientale.

‘Giova - tener presente che Tentre sulla costa nord- occxdentale il

- lungo periodo di siccith permette l'essiccamento mnaturale delle radici, sul
lato orientale la continua umiditx ha spinto alla creazione di fabbnche di
amido, ovviamente pili onerose, per la 'produzmne di farina e di tapioca.
Nell  provincia di Flanarantsoa ed in alcune altre la coltura della
mamoca “praticata in parallelo con I’allevamento dei ‘suini, risultandone,
quindi, un ‘esportazione dei prodottl relativamente pill scarsa,
: L’é8portazione, dlretta qua51 interamente verso la Francia -— con

“un _quantifativo medio annuo di circa 350.000 q. nel penodo 1934-38 —
.si effetfms esclusivamente da piantagioni di europei situate nei bacini dei
ﬁ1um1 Simbirano e Mohavani,

‘L’isola della’ lRlumone ha avuto notevole importanza nella storia della
ma_m&ca, in quanto da questa si portd — come gia detto — a- Madagascar.
Importata nel 1738, la coltura ebbe una certa importanza nel secolo XIX

. come akmento per gli operai: delle piantagioni (non si dimentichi che
canna da zucchero, caffé e spezie sono i capisaldi dell’economia dell’isola);
verso la. fine de] secole sorse 1'industria della farina e'della tapioca, che
produce soprattutto fiocchi i tapioca. La si coltiva lungo tutto i litorale
ed il suo rendiménto. va diminuendo a partire da un’ altltu-dme di -250-300
m., risultando nullo- al dlsopra dei 400 m.

La. produzigne ha oggi scarsa importanza, aggirandosi Amtomo, ai
40.000 q.; P esportazmne e pressoche nulla, :

10. — Se come superﬂcm; € produzwne complesswa lAsxa & net-
. tamente superata dall’America € dall’ Africa, essa, tuttavia, possiede un
primato mondiale : . quello di essere la massima. esportatnce di prodotti
di matlocarograzie - ail’ingente produzione ed esportazwne dell’Indonesia,
soprattut-to "di Giava e Madoera.

: )
i

('14 ) Va notato, peraltro, cheé per il Tanganica i dati di superficie ¢ di prbdu-
zione della manioca comprendono atiche quelli- celativi’ alle patate. -

,
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Le esigenze ¢limatiche della pianta dicono perch& i paesi coltivatori
di manioca siano tutti situati nella sezione meridionale e sud:orientale del
continente, con il netto predotninio delle isole e degli arcipelaghi che da
Ceylon si stendono fino alle Filippine, in pieno -dominio equatoriale €
monsonico. - - - y

La superficie complesswa asiatica coltlvata 2 manioca -sxqmb valutare
a circa 600- 700 mila ha. per il periodo 1946-48, mentre molto maggiore
era negli- anni precedenti il secondo conflitto mondlale ‘La contrazione
‘notevole complessiva & dovuta agli avvenimenti bellici di cul 1Indone51a
¢ stata teatro per lunghi anmi. CaE

La produzione complesswa dell’Asia si pub valutare frar i 71 e 72
milioni di q., pari a circa 1/5 del totale mondiale.

Quattro paesi si distinguono per tale coltura: Giava ¢ Madoera
Ceylon, Federazione Malese e Filippine. Altri ne- emergono in Asia,
ma ‘solo per il commercio : & il caso, questo, di Hong-Kong che, pur non
producendo manioca, & uno dei prmmpall esportatorl di tale prodotto
Si tratta, naturalmente di merce lmportata dai paesi. vicini: infatti questa
piccola colonia bmanmca L] 'da annoverarsi anche tra i prmcnpah impor-
tatori..

Come il Brasile domina la produzmne amerlcana cosi’ ‘Giava, con
le contigue isole di Madoera, Bali e¢ Lombok, domina quélla aswtupa
con una percentuale altissima, che si avvicina al 90% del tptade asiatico.

La superficie complesswa coltivata a manioca & andata_aumentando
-progresswameme negli ultimi quinquenni precadentx it secondp conﬂmo
, mondiale, per poi decadere vertiginosamente in seguito alla coqgulsta giap-
ponese ed alle -convulsioni politico- militari,- che per tanti ~a;am hanno
turbato 1’isola pitt ricca del mondo. I numerosi dati raccolti sono smtetlzzatl '
nella presente tabella ove si espongono-le medle quinquennali per la su-
perficie’ e per la produzione. . e

‘

Anni Superficle in ettari Prcduzione in quhifa.lf
- media media® ~4. ..
1924-28 744369 60.360.000 .
1929-33 . 698.461 56499000
1934-38° : 953.000 . 78930000 -
193941 |- 1.005.109 '84.680.000 -
1946« - 626.0C0 - »35190000

Sl osserva una leggera ﬂessmne sia mnella superﬁcw sna nella pro-
duzwne, tra il qumquenmo 1924-28 e quello susseguente; € quindi
un’ascesa notevolissima. nei periodi successivi, toccandosi..il massime- di
oltre 1.000.000 di ha. e di quasi 85.000.000 d1 q. nel perlodp 493941
Jla punta’ pit1 alta per la superficie fu nel 1940 (1.041. 247,‘h_a) . quella
per la produzmne nel. 1941 (85.800.000 Q).+ Soime
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-La gstet\fa e ioccupazlone portarono come ‘§i ¥ detto ad una dimi-
nuzwﬁ% gravissima, tantochd nel 1946 la superficie era dlscesa a 626.000

ha. e la produzione si era pii che dnnezzata nspetto ail ultimo penodo
(35.000.000 di quintali).

La coltivazione & quasi totalmente in mano agli indigeni, tanto &
vero che le piantagioni europee hanno avuto, nel periodo 1929-33, una

—
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' superﬂcie medla di 3500 ha. solttmto con una produzlone d1 381 .000 q

) ne ‘>qumquenmo successivo, 4650 ha e 297.000 q.

' : Nonostarite Ie ragguandevoh cifre della produzwne e dell’ esportazmne
la maniocd: &, tuttav1a una coltura- secondaria nspetto agh altri prodotti,
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tutti di piantagione, per i quali Giava e. le -altre isole dell’ arcipelago indo-
nesiano, vanno famose’ in. tutto il mondo, quali zucchero caffe, t&, cauccil,
spezie, ecc, - - N

L’area di pilt -intensa colmvazwne 2 costituita dalla sezione centrale
deil’isola di Giava, con centro Magelang, nonch® dai litorali :setientrionale
€ merindio‘nale,,con centro. Malang (sezione oriental¢ dell’isola); in Madoera
la sezione pifll importante & quella che guarda la giavanese Socrabaja. -

- Sie detto come 1’ Indonesm sia il primo paese del mondo per |’esporta-
zione dei prodotti di manioca, e le cifre raccolte in proposito confortano
1'asserto : nel periodo 1934- 38 uscirono- nel complesso ~ dall’ Indonesxa
13.000.000 di q. di prodotti di manioca, il che comporta una media annua
di 2.600.000 q., cifra che distanzia di gran lunga tutti gli altri paesi
esportatori (giova tener presente che per lo stesso periodo i pilt importanti
paesi. esportatori hanno avuto i seguenti valori medi annui: Madagascar
346.000 q., Federazione Malese 250.000 q., Brasile 141.600 qQ.).

Analizzando i dati -ufficiali.del commercio indonesiano della- mamoca.
st rileva la universalith. delle esportazioni giavanesi, ne| senso che non
¢'® continente verso il quale non si diriga una certa quantith di prodotti
da essa derivanti. .A ben osservare si dovrd concludere, tuttavia, che
I’esportazione in parola si dirige con assoluta prevalenza verso un ristretto
numero di paesi, tanto & vero che nel perlo-do 1934-38 undici Stati sol-
tanto hanno assorbito da soli il 979 del totale esportato. Di questi undici,

" sei sono in Europa (in ordine decrescente di valore : Gran Bretagna, Nor-
vegia, Spagna, Belgio-Lussemburgo, Danimarca, Olanda), quattro in Asid
(Giappone, Hong-Kong, Singapore, Cina) e uno in America (Stati Uniti).
In questo caso l'unicitd americana non deve perd trarre in inganno, giacch&
I'Unione importa da sola ben il 45% di tutte le esportazioni indonesiane,
cifra questa che la ‘pone a1 prlmo ‘posto mel mondo tra tutti gli Stati
importatori.

‘A prima vista, la notevole importazione di Hong-Kong e Smgapore
potrebbe sorprendere ma si comprende che si trattda di merce in arrivo
- mei due massimi porti di transito dell’Estremo Oriente, che sard poi rie<
sportata, come bene & spiegato dalle cifre del commercio di esportazione
tanto dell'uno quanto dell’altro porto.

Anche per I'Indonesia, come gia osservato per il Brasile, si nota che
la massima parte della produzione viene consumata sul posto: l’esporta-
zione nel quinquennio 1934-38 ha inciso solo per il 3-49% sul totale della
produzione. Otto sonoi.porti principali che esportfmo prodotti di manioca,
da un massimo di Soerabaja con.761.308 q. esportati in media nel 1935- 36
ad un minimo di Prabalingga con*q. 29.600.

Emergono i porti nord-orientali, da Soerabaja a Panaroekam, ¢on circa
la meth delle esportazioni, cui fanno seguito i tre porti della costa set--
tentrionale (Semarang, Cheribon e Tandjoeng Priok), con un m’lo»re’ leg-
germente inferiore. Sulla costa meridionale ha una qualche ,importanza
solo il porto di Tjilatjap, cui spetta appena il 6% del totale e,sportato
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Ab. secondo posto, non per superﬁcxe ma per produzione e quantith
esportata; sta la Federazione- Malese con circa’ 30.000 ha. di superficie
e oltre 4.000.000 di g. di produzione. La coltivazione & quasi interamente
in mano cinese ed & concentrata principalmente negli Stati di Johore, Negri
Sembilan, e Wellesley, a Penang € a Malacca. Oltre 30 sono le fabbriche
che lavorano la farina @i manioca e 'la- tapioca, e di esse le prmmpah e
le piti numergse si hanno nello Stato di Johore.

‘ La Mglgsia, pur importando una notevole quantita di farina di ma-
nioca da11a~ vicina Insulindia, & tuttavia una dei principali paesi -esportatori.
1l massimo , acquxrente E: la Gran’ Bretagna (nel periodo 1929-33, 297

. mila q. esportatl al’ axmo nel. periodo 1934-38, 250.000 q. annui).

1 INBIAN O

1+ TANDJOENG PRIOK O « -100.000 g¢. . -
2+ (HERIBON : @ : da 100.000 a s00000 ¢ .
T3 SEMARANG - @ « % 200000 a 300.000 4.

4« SOERABAJA
97 Be PASOEROEAN )
6« PRIBALINGGA n alire / s00000 ¢

“2 7+ PANAROEKAN S -
L. & TjiLATIAP : '

W - ¢¢ s00.000 .a e00.000 ¢

I porti di Giava esportatori di manioca,

Al terzo posto stanno le Filippine, con 46.000 ha. e 3-4 milioni
di q. La manioca vi & coltivata dappertutto, ma con scarsi rendimenti. Ten-
tativi di impiantare fabbriche di amido nelle provincie di Bataan, Cama-
rines Sur, lloilo, Cavite, ecc. non hanrno- dato apprezzabili nsultan

Commpletano il quadro dei produttori di mianioca nell’Asia sud-orien-
tale Siam,-Indocina € Formosa, paesi tutti che hanno, peraltro, una scarsa
importanza, Emerge 1'Unione: Indocinese, quantunque si debba osservare
in proposito che la notevole superficie (50.000 ha. circa con oltre 1.000.000
di q.) si riferisce alla coltura e alla ptoduzione di tuberi in genere. Le
zone di- maggiore colfivazione risultano essere iI medio Tonchino e
I’ Annam. . :
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E’ da ricordare, nell’Asia meridionale, Ceylon che, gid famosa per il
suo caffe, -deve ora la -sua 1mportanza al 1, al caucciii e -al coeco. La
produzmne complessiva di- manioca rlsulta superiore ai'200.00¢:q. annui.

11, - La mamocg, ‘per quanto non. sia’ facile attrlbmrlé wna” premsa
patria fra i molti paesi dell’America tropicale; senza dubbio “¥"dt origine
americana: e forse furono le pilt antiche genti delt’lmpero ificasico che
ne usarono le radici a scopo alimentare. Si propende tuttivia a ritenere -
che il Brasile ne. sia la terra d’origine, perch®, essendo statd’ coltivata
per secoli a] di fuori di esso, 12 ne sono state ritrovate varietd tb‘i‘rservaml
inalterati- i loro primitivi caratten R

Sul finire del secolo XV a manioca fu notata dai B1anch1 allo stato
silvestre nel bacino del Rio delle Amazzoni e trovata — agli ifiizi del
secold XVI' — rudimentalmente coltivata presso’ gli indiani Bacairi del
Brasile “Settentrionale, presso le tribli Guarani e Tupmambd nonché a
mano a mano che l'esplorazione di quel nuovo mondo .progrediva, - in’ tutte
le terre meridionali e centrali del continente, nelle Grandi e Piccole” An-

“tille e nelle regioni calde det Messico. Le odierne vaneth\potrebbero
dunque, nguardar51 come discendenti, sia pure con modifitazioni talvolta
profonde, da quei comuni € lontani progemtorl

Dal Brasile,la manioca si irradid sul resto del globo, e furono i mer-
canti di schiavi portoghesi che tra i secoli XVI e XVII la portarono -— in-
cettandola in- Brasile — sulle coste ‘dell’Africa occidentale, nutrendone
gli equipaggi durante ila traversatdg, pagando con essa - la -loro  merce
umana e sottraendo in tal modo I'unica possmlllth d1 sussistenza-ai nativi
brasiliani.

Ad opera dei negrieri afrlcam la manioca si dlfmse qumd1 grada-
tamente, nel centro e nell’est del contmenl’e nero e via via in ‘India, a
Giava, nelle altre Isole della Sonda ed in tutte quelle regioni, in cui le
condmom biaglogiche le si dimostravano favorevoli. A ey L

La via del Capo di Buona Speranza contribui rmon pdco 8 questa
marcia della preziosa pianta verso 1'Oriente_ giacch® anche gli -equipaggi
dei legni in navigazione per le Indie, dovendo toccare le coste trasiliane
per sfruttare meglio le correnti aeree, la'conobbero e la trasportarono
sulle terre dell’Oceano Indiano. A Goa sembra essere pervenuta, appunto,
sul finire del secolo- XVI, per quanto notizie ufficiali ad essa relative non
siano che di epoca molto pilt recente.

Nel 1735 Mahé de la Bourdonnais, nel raggiungere Maurmo co-
me Governatore, ve la recd dal Brasile ¢ ne piantd le talee nel suo giar-
dino Mon Plaisir, divenuto poi le jardin des Pamplemousses, che-la Com-
. pagnia delle Indie comperp nel 1737 e dal quale nel 1738, a:mezzo del
veliero Griffor, ne furono mv1ate alcune talee al C0n51gho Superlore o
dell’Isola di Riunione. ; -

Nel 1740 la manioca ragglunse *llSO]a di . Giava, ma. n(m dovette
destarvi soverchio interesse se soltanto nel 1828 se ne trova citato 11
nome in un glomale olandese. -
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- Nel 1821 -un inglese del servizio civile britannico ne trasportd dal-
- T'isola. di Maurizio a Ceylon, ed a prezzo «i infinite cautele, alcune talee,
‘prelevate dal giandino della Signora-Luzardin, vedova del Dott.  Luzandin
_primario chirurgo del Reggimento di Riunione, certo che la pianta avrebbe
rappresentato una delle maggjori benedzzzom che mai mano d’'uemo avesse
Jdargito ad una colonia. '

Ma, purtroppo, a causa della radicata credenza nella velen051ta delle

radici, la coltivazione non vi ebbe mai il successo che se ne attendeva.
‘In India 1a manioca fu portata direttamente dal Sudamerica; nel
1840 essa si trova colfivata a Pénang (Malacca). Nel 1855 si fabbricava
" 'in Malesia farina di manioca seguendo l’antico sistema brasiliane intro-
_ dotto a Maurizio .ed a Riunione ne] secolo XVIII; e in occasione dell’Espo-
sizione . indidna e coloniale di Londra del 1886, epoca in cui il Brasile
inviava. gii in Europa considerevoli -quantita di. prodotti derivati dalla
‘pianta, le Ditte malesi Malakoff ¢ Alma, -della Provincia di Wellesley,
presentarono alcuni campioni di fecola.

Non & _esattamente notp quando fa - manioca fu mtrodotta rlegll Stati
"Uniti,- ma essa veniva tutfavia coltivata .in Florida almeno fin dal 1860
ed. usata come pianta da amido -durante la Guerra di Secessione. La
coltivazione comincid ad avere incremento, ai fini dell’alimentazione del
‘bestiame, a partire ‘dal 1894, anno nel quale una gelata dlstrusse gli
aranceti ﬂondxam

La prima fabbrica di amido degll Stati Umtl e -forse del mondo,
‘fu impiantata ‘in Florida, a De Land, nel 1898, e la seconda nell’anno
seguente “a- Lake Mary. Verso il 1908 questa -industria era perd, per
‘ragioni economiche diverse, completamente scomparsa.
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Sono “stati inoltre comsultati gli Annuaires Intérnationaux de Statistique agricole -
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Annuajres de Stat:stique agricole et alimentaire Jdella F.A.O. per gli anni 1948 ¢ 1949.

Particolari informazioni sono state ottenute per la cortesia degli Addetti- Com-
merciali in Roma presso il Governo italiano, di: Argentina, Brasile, Belgio, Francia '
e Olanda, nonché dal Consigliere commerciale presso ’Ambasciata d’Italia 2 Parigi.

SUMMARY. — The-geographical distribution of the world cultivation and pro-
duction of the Cassava is given by the A. with the present study. Cassava results
to be of a fundamental importance not omly for the indigenous populations of the
tropical and equatorial zone, who plentifully nourish themselves with its roots, but

. also for many States of the temperate zone who largely import many of its products.
-The description of the essential -botanic and chemical features of the precious plant
opens the study and a historical account on its Jdiffusion on the earth closes it.



